
       Bajadera 
 

Zutaten:                                          Schokoladen Glasur: 

  

Vorgehen für Bajadera: 

-400 g Zucker mit 10 Esslöffeln in einem Top kochen  

(bis s geschmolzen ist) 

-dazu tun 120 g gemahlene Nüsse und 120 g Plasma lane und noch 150 g Butter 

-Das alles mischen und in 2 Teile teilen 

-In einem Teil 3 Reihen Schokolade reintun 

-Andere Teil lassen  

-den 1. Teil auf dem Blech formieren und darüber den anderen Teil drauf tun 

-zuletzt die Schokoladenglasur darüber Giesen 

 

Vorgehen für Schokoladenglasur: 

-ein Kaffeelöffel Zucker mit 3 
Esslöffeln Wasser schmelzen, 
dazu 3 reihen Schokolade 

Und 1 Kaffeelöffel öl drüber 
giessen 

 

 

 

Zucker 400 Gram 

Plasma Lane 120 Gramm 

Gemalte Nüsse 120 Gramm 

Butter 150 Gramm 

Schokolade 3 Reihen 
Zucker  3 Kaffeelöffel 

Öl Nicht zu viel 


